D Vasels

The soul of our soil

BENDIS #Zaiiz

FOIETAJ COPT CU ZMEURA S| BRANZA BRIE

Pentru 12 persoane
Timp de preparare: 40 minute

INGREDIENTE:

e 1 foaie aluat proaspadt de patiserie, taiata pe jumatate
e 1 bucatd brGnza brie, rotundd

e 1/3 cand zmeurd

e 1 ou amestecat cu o lingurd de apa

MOD DE PREPARARE:

Preincalziti cuptorul la 200°C

Intindeti foaia de patiserie pe o placd de tdiere mare si, cu ajutorul unui sucitor,
intindeti aluatul pana la grosimea de 1/4"

Asezati brGnza brie in mijlocul foii de aluat

Addugati zmeura deasupra branzei

Indoiti aluatul usor peste branza brie pentru a o acoperi complet
Mutati roata brie pe o foaie de copt

Ungeti cu oul amestecat cu o lingurd de apa

Stergeti orice urma de ou colectata sub brie pe foaia de copt
Coaceti 35-40 de minute, pand cand se rumeneste

Lasati sa se raceascd 5 minute inainte de servire



